
 

Wine Technical Sheet  
   

Wine: 2017 Cabernet Sauvignon  

Vineyards: Line of Fire Vineyard  

AVA: Rutherford, Napa Valley  

  

Harvested: 10/03/17  

Brix @ Harvest: 26.2°  

Fermentation Details: 4‐day cold soak, 13‐day primary fermentation, 14 day extended 

maceration, ML in barrels  

  

Aging: 22 months in new and used French oak barrels  

Blend: 95% Cabernet Sauvignon, 3.25% Petit Verdot, 1% Merlot, 0.5% Cab Franc and 

0.25% Malbec 

  

pH: 3.79  

TA: 6.0 g/L  

Alc: 14.2%  

  

Aromas: Blackberries, Butterscotch, Anise  

Flavors: Dark Fruits, Black Cherry and Spice  

Profile: Full bodied with plenty of grip and strength. This wine is built for aging, but good 

luck trying to wait! 

Vintage: 2017 was another fantastic vintage for Northern California! Warm days and cool 

nights yielded wines with ripe flavors, ample structure and vibrant acidity.  
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